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1 平井商店 浅茅生　純米吟醸　北船路 16度
日本酒度:+4

酸度:1.9
60% 大津市北船路産吟吹雪

滋賀大津市北部にある「北船路」、そこで栽培された棚田米を使用

パっと爽やかな香り、ドライに仕上げたお酒

冷酒がおすすめ、ですがお燗にしても米の旨みとキレがとても美味しいです

2 佐藤酒造 特別純米酒　湖濱 16度

酸度: 1.9

酵母:協会酵母901

号

60% 長浜産山田錦

 長浜産山田錦を使用した芳醇旨口の味わいに仕上げました。口あたりやわらかく芳醇で

奥深い味わいをお楽しみ頂ける特別純米酒です。小鮎の佃煮など近江の郷土料理はもち

ろん、お肉やチーズを用いたお料理との相性もよく、食中酒としてお楽しみ頂けます。

3 浪乃音酒造
浪乃音　ええとこどり

純米酒 超辛口 無濾過生原酒
17度

日本酒度:+10

酸度: 2.0
65%

ただ辛いだけではなく、旨味をしっかり残しながら、

最後のキレが出るように醸したお酒です。

4 太田酒造 純米吟醸　ハレバレ 14度

日本酒度:+2.6

酸度:1.4

アミノ酸度:1.0

酵母:協会

1801/901号

60% 国産米

滋国産米100％全量使用にて醸した純米吟醸酒。

上品で綺麗な香りと優しい飲み口が特徴です。また、１年間を通してバランス良く楽し

んでいただけるようにしております。

華やかな香りとキレの良い酸によって軽快で軽やかに楽しめ、料理を選ばず、毎晩の晩

酌にピッタリの純米吟醸酒です。

5 古川酒造 天井川　特別純米酒
17度以上

18度未満
60%

みずかがみ

(県認証環境こだわり米)

100％

原料米みずかがみ(県認証環境こだわり米)100％使用し

熟練した杜氏により醸した濃醇で旨口の酒

6 竹内酒造

2023BY

唯々 朝のさんぽ道

 純米吟醸無濾過生原酒

17度

日本酒度:+1

酸度:1.8

アミノ酸度:1.4

酵母:K-1401

60% 滋賀県産 山田錦100％

滋賀県産の良質な「山田錦」60％精米と、その旨さを引きたてる「協会酵母K-1401」

を使用した純米吟醸無濾過生原酒です。

マスカットを連想させる優美な香り、ふくらみある豊かな旨味、濃醇な味わいの中に

シャープな酸味がキリッと引き締めして、飲み飽きしなく、お料理との相性も抜群な一

品です。

7 北島酒造 純米吟醸　近江米のしずく 17度

日本酒度:+5

酸度:1.6

酒質:芳醇辛口

55% 酒造好適米

ベリー系果実を思わせる吟醸香、濃醇な味わい、ワインに例えるならフルボディタイプ

の飲みごたえのある純米吟醸。契約農家さんの汗と涙の結晶のお米の味を最大限に活か

しました。
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8 藤本酒造 神開　純米原酒　凛とした 15度

日本酒度：＋1.0

酸度：1.4

アミノ酸度：1.1
60%

派手な吟醸香はなく、若い穀物や野の花を思わせる穏やかな香りがあります。口に含む

と瑞々しいタッチと共にまず柔らかい甘み旨みを感じます。軽快な酸が全体を軽く引き

締め、きれいにさばけていきます。

9 美冨久酒造
三連星

生酛純米生原酒　二黒土星
17度

日本酒度:+4

酸度:2.0
60% 滋賀県産山田錦

名前の「二黒土星（じこくどせい）」は暦や占いで用いられる９星の一つで、美冨久酒

造の創業年1917年の星がこの「二黒土星」であり、そこから新たな商品の名前として

名づけております。

味わいは生酛系らしくやや酸が高いですが、さわやかな酸で心地よく、ふくらみのある

味で“山廃”に比べると重厚さは少ないですが、ふくよかで幅のある味わいに仕上がりま

した。

10 笑四季酒造 笑四季 赤い糸 生酒 16度

酵母：

花酵母オシロイバ

ナ

50%
麹米：滋賀県産山田錦

掛米：滋賀県産山田錦

「赤い糸」の名は日本をはじめ、東アジアで広く信じられている伝説から。

人との縁をより大切にしたいとの想いものせております。

滋賀県産山田錦×花酵母オシロイバナの吟醸系酵母を使用し、

艶やかに香る立香は烈しくも強すぎない淑やかさも持ち合わせています。

11 安井酒造場
初桜

　純吟生もと吟吹雪
16度

日本酒度：-5

酸度：2.3
60% 滋賀県産吟吹雪全量使用

爽やかな甘みとジューシーな酸味とのバランス。

ライトな口当たりで、ずっと飲み続けられる。

重たさは無く、食事をより美味しく食べることができます。

ラ・フランスや、杏仁のような香り。

12 滋賀酒造 純米しぼりたて 15度 70%

鈴鹿山系の伏流水と国産米を使用。

純米酒ならではの力強い味わいと、しぼりたてならではのスッキリとした爽やかな喉ご

しでコクのあるお酒です。

酒袋でしぼったそのままの状態なので、少しおりが残っています。

13 田中酒造
春乃峰

　純米吟醸玉栄55生酒
17度

日本酒度:+6

酸度:1.3

アミノ酸度:1.3

酵母:1801

55% 玉栄

香りの高い1801酵母で丁寧にじっくり時間を掛けて仕込みました。お米の旨味を味

わってください

お米は地元甲賀産の玉栄100％使用

甲賀の米と水だけで醸しました

14 瀬古酒造 純米酒　忍者 15度 非公開 60% みずかがみ

食用米で大人気の「みずかがみ」を全量使用し飲み飽きしないすっきりとしたお酒で

す。

忍者シリーズは比較的辛めな仕上がりですがこのお酒はやや甘めに仕上がっておりま

す。
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15 望月酒造 純米吟醸　寿々兜 17度
日本酒度:+4

酸度:2.0
60% 滋賀県産吟吹雪

滋賀県産吟吹雪を100％使用。

ほのかな吟醸香とキレのある味が特徴の飲みやすいお酒です。

冷やして飲むのがおすすめです。

16 松瀬酒造
松の司

　純米吟醸　しぼりたて
16度

日本酒度:-2

酸度:1.4

酵母：熊本酵母

60% 国産米

「松の司」純米吟醸のカジュアルラインとしてのお馴染みの“楽”の数量限定生酒です。

穏かな吟醸香と優しく落ち着いた味わいが特徴の“楽”に、生酒らしいフレッシュさ、

瑞々しい果実をかじった時のようなジューシーさが加わり、軽快な余韻が楽しいお酒で

す。

少し冷やしてお楽しみください。

17 矢尾酒造 鈴正宗 Hello 無濾過生 16度 60% 滋賀県産玉栄

18 畑酒造 大治郎　純米生酒 17度

日本酒度：+4

酸度：2.0

酵母：協会9号
65% 吟吹雪

地元農家による契約栽培で作った滋賀県酒造好適米『吟吹雪』を使用し、『大治郎』銘

柄の発売当時からあるスタンダード商品で、飲み口の柔らかい純米酒です。

19 喜多酒造 純米吟醸　first 15度
酸度　1.7

酵母　自家酵母
55% 吟吹雪

｢純米吟醸 first｣は、喜楽長の考える「日本酒とのはじめての出会い」をテーマに醸しました。

華やかで透明感のある香りと、綿菓子のように淡い味わいが口中に広がり、穏やかに消えていき

ます。琵琶湖をモチーフとしたデザインのニュアンスとともに、日本酒の本来持つ繊細さを表現

しました。

お客様の日本酒との出会いを単なる”飲みやすさ”だけではなく、日本酒の繊細さとともに彩るお

酒です。

20 増本酒造場
近江藤兵衛

純米生原酒　秋の詩
17度

日本酒度:+4.5

酸度:1.7
65%

滋賀県産秋の詩94％使用

滋賀県産吟吹雪6％使用

地元農家で収穫された秋の詩を用いて仕込み、上槽後そのまま瓶詰めし冷蔵にて熟成さ

せた、味わい深く旨味の増したお酒です。甘い麹の香りもあり、飲みやすいお酒であり

ます。

21 中澤酒造 一博　生もと純米　生酒 16度
日本酒度:+3

酸度:2.3
50% 吟吹雪

地元の契約農家グループ「呑百笑の会」がつくる酒米「吟吹雪」を使用し、昔ながらの

製法「生酛造り」で仕込んだ純米生酒です。

旨味と酸が特徴で幅広い料理と合わせやすいお酒です。
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22 多賀 多賀　純米吟醸 16度

酸度：1.8

酵母：協会酵母

1401号

50% 山田錦

原料米には山田錦使用し、精米歩合50%まで精米した多賀定番の純米吟醸酒。

ほのかに香る上品な吟醸香は、お料理の風味をより一層引き立てます。

お好きなお食事と共にお楽しみください。

23 岡村本家
長寿金亀

緑60生原酒
17度

日本酒度:+3

酸度:1.8

アミノ酸度:2.0
60% 玉栄（豊郷町吉田産）

31蔵皆様の中で「淡麗辛口」と分析結果をいただきました！

「緑60生原酒」。コラボ酒のシャープさに一役を担わせて

もらえてますでしょうか！

地元産「玉栄」と「滋賀県酵母」はバツグンです。

よろしくお願いいたします。

24 藤居本家
旭日　レトロラベル

生もと　特別純米酒
15度 日本酒度：+5 70% 滋賀県産山田錦100%

日本酒醸造の伝統的な技法「生酛造り」の技で醸しました。

滋賀県産山田錦100％使用

　すっきりとした心地よい酸味と、奥深いうまみのあるしっかりとした純米酒です。

「藤居本家」の味をお楽しみくださいませ。

25 冨田酒造 七本鎗 純米 玉栄 15度 60% 滋賀県産玉栄

当蔵の定番酒。米のふくよかな旨みとしっかりとした

酸を併せ持つことで、より食中酒として個性が活きるのが特徴。

冷酒から燗酒まで温度帯ごとに異なる表情を見せ、料理との相性も

幅広く、多様なシーンで味わっていただけるお酒です。

26 山路酒造 北国街道　純米吟醸 17.2% 50% 滋賀県産　山田錦

北国街道　純米吟醸は近江の契約農家で育てた米を大吟醸並みに50％に精米した山田錦

で仕込んでいます。低温でゆっくりと時間をかけて醸しました。品のある香りと口当た

りの良い飲み口と酸とのバランスの取れた純米吟醸酒です。

27 吉田酒造
天祐一献　竹生島

純米吟醸
15度

日本酒度: +1

酸度: 1.6

アミノ酸度: 1.5

60%

「天祐一献 竹生嶋」は「神の棲む島」といわれる竹生島の神の恵み（天祐）を受けて造

られたお酒です。

その神々しい味わいは一度口にすると忘れられず、自然と竹生島、そして湖北・海津の

佇まいに思いを馳せることの出来るお酒です。

香りと味わいのバランスにこだわり

少し香りを抑えて、食との相性を重視しています。

28 池本酒造 琵琶の長寿 純米酒 15度 非公開 70% 非公開

『琵琶の長寿』のスタンダードな純米酒です。

蜜のような濃醇で鼻腔の奥の粘膜に染み入るような香りがあります。

酸味を骨格としたフルボディな味わいが特徴です。
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29 川島酒造 松の花　純米吟醸酒
16度以上

17度未満
50% 玉栄

穏やかな香りと上品な甘み、酸味が特徴。飲み飽きのしない極上の食中酒としてお勧め

です。もちろんお酒だけでも楽しめます。

30 上原酒造 不老泉　純米吟醸中汲み 17度
日本酒度:＋３

酵母:蔵付酵母
55% 滋賀県産山田錦

弊社山廃仕込のもろみより分離した蔵付酵母を速醸でも使用しております。

この酵母の強い発酵力で生み出される軽快な味わいと適度な酸味でキリっとした味わい

の無濾過の純米吟醸酒です。

31 福井弥平商店
萩乃露

氷温貯蔵 純米吟醸
15度 60%

調和のとれた、爽やかな味わい。華やかな吟醸香とやわらかな口当たり、軽快な味わ

い。たいへんキレの良い爽やかな純米吟醸酒です。

※ 滋賀県酒造組合
ALL SHIGA31酒蔵コラボ純

米酒
16度

日本酒度:2.5

酸度:1.8

アミノ酸度:1.8

70%

各蔵自慢のお酒を絶妙なバランスでブレンドしたコラボ純米酒は味わい深く、冷やで飲

むもよし、燗にして飲むもよし。

秋の夜長に、滋賀らしい、味わい深く旨味あふれるコラボ純米酒をぜひご堪能下さい!!
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